
海の京都エリアならではの旬の食材を地元で食べていただくことにより、観光客の誘客を図っていくとともに
カニ以外の食材産地としてのＰＲや地産地消の推進による産業活性化を目指して、「海の京都旬の食材フェア」
を実施します。
※海の京都エリア（福知山市・舞鶴市・綾部市・宮津市・京丹後市・伊根町・与謝野町）

(１) 認定証やＰＲツールの提供

(２) 海の京都ＤＭＯのホーム
ページなどで情報発信

■期間：令和２年１２月１日（火） ～ 令和３年２月２８日（日）■

「水産物」（５種類） 「農産物」（８種類）
・サワラ（京鰆） ・京みず菜 ・聖護院だいこん
・寒ブリ ・えびいも ・金時にんじん
・かき ・堀川ごぼう ・大納言小豆
・ヒラメ ・聖護院かぶ ・九条ねぎ
・アカモク

「海の京都旬の食材フェア」（冬期）

『海の京都旬の食材提供店』を募集します。

募集期間：令和２年10月９日（金）～11月13日（金）

「海の京都旬の食材提供店」の概要

店の登録要件
（１）海の京都エリアに所在し、飲食店営業許可を有する店舗であること。
（２）期間中、指定する海の京都エリア内の旬の食材を使った昼食、スイーツ

や飲物を提供いただけること。
（３）指定する海の京都エリア食材の使用をメニュー等に表示していること。
（４）使用する指定された食材について、確実な仕入れルートを有すること。
（５）フェアの実施や取組に積極的に参加して協力的であること。
（６）食品衛生法等関係法令を遵守していること
（７）新型コロナウイルス感染予防ガイドライン推進宣言事業所（※）である

こと。

『冬』の指定食材及び期間 認定されたお店には※冬以降もその都度募集します。

（１）別途指定した各季節の旬の食材を地元で水揚げもしくは養殖した水産物、生産もしくは栽培した農産物を
活用した料理が入った昼食及びスイーツや飲み物を提供できる店舗
※提供方法は配達及びテイクアウトを含む

（２）指定する期間内（別途指定）に指定された海の京都エリアの旬の食材を各店舗で提供
（３）（１）（２）の条件を満たす店舗を「海の京都旬の食材提供店」として認定

応募用紙に必要事項を記入の上、郵送、持参、FAX又はメールで下記までお申し込みください。
応募者には、後日、詳細を確認のため連絡します。
※要領及び応募用紙は、京都府ＨＰ中丹・丹後広域振興局サイトからダウンロードできます。

【応募・お問合せ先】
＜福知山市・舞鶴市・綾部市エリア＞ 京都府中丹広域振興局農林商工部農商工連携・推進課農業振興係 担当者：剛谷

〒625-0036  京都府舞鶴市字浜２０２０ TEL：0773-62-2743 FAX：0773-62-2859
Ｅmail：c-n-noushoko@pref.kyoto.lg.jp

＜宮津市・京丹後市・伊根町・与謝野町エリア＞京都府丹後広域振興局農林商工部農商工連携・推進課商工労働観光係 担当者：坪倉
〒627-8570 京都府京丹後市峰山町丹波８５５ TEL：0772-62-4304 FAX：0772 -62-4333
Ｅmail：t-n-noushoko@pref.kyoto.lg.jp

応募方法・応募先・お問い合わせ先

※令和２年７月３０日より、新型
コロナウイルス感染拡大予防ガイ
ドラインに基づき、自ら適切な感
染拡大予防対策に取り組むことを
宣言する京都府内の事業者に対し、
経済団体等より「ガイドライン推
進宣言事業所ステッカー」を交付
し、オール京都で感染拡大予防の
取組みを促進。

mailto:chushin-no-kikaku@pref.kyoto.lg.jp
mailto:t-n-noushoko@pref.kyoto.lg.jp

